
APÉRITIFS :
Ricard
Pastis 51
Suze
Berger Blanc
Porto Ruby
Cinzano (blanc/rouge)
Campari
Noilly Prat
Sangria Rouge
L’apéro de Tonton 
(Anisé du moment)

LE VERRE LA BOUTEILLE

*Le Pichet

SOFTS :
Coca-Cola / Coca-Cola Zéro 33 cl
Mondariz 33 cl 
Fanta Orange 25 cl
Schweppes 25 cl
Fuze Tea Pêche 25 cl
Sprite 25 cl
Jus de fruits Pago 20 cl
Mondariz Plate / Gazeuse 70 cl
Cocktail sans alcool

WHISKYS :
Ballantines
Jack daniel’s
Jameson
Jameson Black Barrel
Monkey shoulder
Sexton
Glenlivet Founder’s Reserve
Woodford Reserve
Aberlour 10 ans
Lagavulin 16 ans

LE VERRE LA BOUTEILLE

RHUMS :
Havana 3ans/Especial
Captain Morgan
Havana 7ans
La Mauny Ambrée
Botran n°15
Diplomatico
Santa Teresa
Zacapa Soleira
Zacapa Xo
Zacapa Royal
La Hechicera
Eminente
Trois rivière blanc 50%
Trois rivière ambrée

LE VERRE LA BOUTEILLE

*du moment

BIÈRES :
Peroni
Affligem Triple
Affligem Blanche
Caporal*
 
Lagunitas IPA 

40CL 1,4L25CL

GINS :
Beefeater
Malfy 
Grezan
Hendrick’s
Beefeater 24
Gin Mare
Gin Bulldog
Plymouth
Monkey 47
Marlow
Arana

LE VERRE LA BOUTEILLE

DIGESTIFS :
Patxaran
Jägermeister
Cabanel 
Baileys
Adiou X La Rosa Negra
(menthe poivrée, menthe claire, citron)

Crème de gin Boheme
Rhum arrangé du moment

Tequila Jose Cuervo Especial
Tequila Volcan Blanco
Armagnac Château Laubade
Liqueur 43
Eau de vie Alain Servat
(abricot, framboise, prune-orange, poire)

Patxaka/Makatza
(Pomme sauvage/Poire sauvage)

LE VERRE LA BOUTEILLE

(menthe)

LE VERRE LA BOUTEILLE

VODKAS : LE VERRE LA BOUTEILLE

Wyborowa

LE VERRE LA BOUTEILLE

Belvedere
Energy drink

MAGNUM



NOS VINS ROUGES
IL N’Y A PAS DE BON OU MAUVAIS MOMENT... IL Y A UNIQUEMENT LE VIN DU MOMENT.

POUR EN CONNAÎTRE LE NOM, RAPPROCHEZ-VOUS DE L’AGRÉABLE PERSONNE (PAS DAMIEN) QUI VOUS SERT !!!

AOP Fronton
Domaine Roumagnac,  « Ô Grand R »  
NÉgrette, Cabernet-sauvignon

12cl 75cl 1,5L 

AOP St Estèphe
Château Haut Marbuzet 2018  
Cabernet sauvignon, Cabernet franc, Merlot

12cl 75cl 1,5L 

AOP Cabardes
Château Auzias « Cuvée Demoiselles »  
Syrah, Cabernet franc, Grenache noir 

12cl 75cl 1,5L 

AOP Minervois
Château Maris, « L’Autant »
Syrah, Grenache

12cl 75cl 1,5L 

Vignobles de Foncalieu, « Le Lien » 2008
Syrah 

AOP Minervois La Livinière 12cl 75cl 1,5L 

Château Maris «Les Anciens» 
Carignan, Grenache

Domaine Olliberdie « Trois Quarts » 
Cabernet sauvignon, Merlot

 IGP Pays d’Oc 12cl 75cl 1,5L 

Domaine Olliberdie « Trois Sillons » 
Grenache noir, Cabernet sauvignon

clos de manzote “les gafets”
Cabernet sauvignon, Merlot



AOP Corbières
Domaine Ste Marie de Crozes « les mains sur les hanches »  
Grenache, Syrah

12cl 75cl 1,5L 

Domaine Ste Marie de Crozes « Hector et Juliette »
Syrah vieilles vignes, Grenache vieilles vignes

DOMAINE DE CENDRILLON “INEDITE”
Syrah, Grenache noir, Carignan

Château Grand de Caumont « Garriguea »    
Carignan, Syrah, Grenache

Vignobles de Foncalieu, « La Lumière » 2012
Syrah, Mourvèdre

aoc la clape
château clampazens “la guarrigue” 
Grenache noir, syrah

12cl 75cl 1,5L 

domaine sarrat de goundy “la combe aux louves”
mourvèdre, syrah, grenache noir, carignan 

 IGP cucugnan
peter sichel, petite france
Carignan

12cl 75cl 1,5L 

peter sichel, terre rouge
Grenache

Domaine cuvons lajoie, cosmiCUs “iberic”
Grenache, Carignan, Tempranillo

igp côtes catalane 12cl 75cl 1,5L 

Domaine TORREDEMER MANGIN “PAPILLON”
Grenache, CARIGAN, SYRAH, MOURVÈDRE

DOMAINE DE LA MEUNERIE “CARUSO”
Grenache noir, MOURVÈDRE, CARIGNAN

Domaine DE GARDIÈS, “ON S’EN FISH”
CINSAULT, CARIGNAN



AOP FITOU
mas des caprices, “anthocyane”
Mouvèdre, Carignan, grenache

12cl 75cl 1,5L 

domaine de l’arjolle les étonnants, “karménère”
karménère

le roi boeuf “bazas”
tannat, cabernet franc, merlot

vin de france 12cl 75cl 1,5L 

domaine de lA CENDRILLON “NIELLUCCIO”
karménère NIELLUCCIO

Igp côteaux d’enserune
vignobles de fonncalieu “la toque”
cabernet, sauvignon, syrah, Malbec

12cl 75cl 1,5L 

 IGP côtes de thongues
domaine de l’arjolle “les étonnants, Zinfandel”
zinfandel

12cl 75cl 1,5L 

AOP Faugères 12cl 75cl 1,5L 

Château Grézan « Les Schistes Dorés » 2017
Mourvèdre, Syrah

Château Grézan « Les Schistes Dorés » 2016
Mourvèdre, Syrah

Château Grézan, Les Arbousiers « Sensation » 
Grenache, Syrah, Mourvèdre

Mas Olivier, Les Schistes
Grenache, Syrah, Mourvèdre

IGP Collines de la Moure
Clos D’Isidore « Histoire de Jean »
Syrah, Mourvèdre, Carignan

12cl 75cl 1,5L 

domaine des nuits lunes “nouvelle lune”
ARAMON, TERRET NOIR, MORRASTEL, RIVAIRENC



AOP Languedoc
Château Puech Haut « Tête de Bélier » 
Syrah, Grenache noir, Mourvèdre, Carignan

12cl 75cl 1,5L 

Les Vignes Oubliées « Autour du Cinsault » 
Cinsault, Grenache, Carignan, Syrah

AOP Pic St Loup 12cl 75cl 1,5L 

Mas de Jon « Aparté »
Grenache, Mourvèdre, Syrah

 IGP grès de Montpellier
mas de lunes “l’emblématique 1936”
syrah, grenache

12cl 75cl 1,5L 

AOP Terrasse du Larzac
Domaine de l’Accent « La Rocheuse » 
Syrah, Grenache noir

12cl 75cl 1,5L 

Domaine Coston « Les Garigoles »
Grenache noir, Syrah, Mourvèdre

AOP Luberon
Marrenon «Grand Marrenon»
Syrah, Grenache noir

12cl 75cl 1,5L 

AOP Lirac
Domaine du Seigneur, Antarès
Grenache, Mouvèdre

12cl 75cl 1,5L 

Domaine des Tours,  
Grenache, Syrah, Counoise, Merlot

12cl 75cl 1,5L 

selon stock disponible

VDP Vaucluse

AOP Ventoux
Marrenon « Les fées Coiffées »  
Grenache, Syrah

12cl 75cl 1,5L 



AOP Côtes du Rhône 12cl 75cl 1,5L 

AOC BEAUJOLAIS 12cl 75cl 1,5L 

DOMAINE DUPRE-GOUJON “EQUINOXE DE PRINTEMPS”
GAMAY

AOP Vacqueyras 12cl 75cl 1,5L 

Alain Jaume, « Grande Garrigue »
Grenache noir, Syrah, Vieux Cinsault, Mourvèdre

AOP Gigondas
Domaine de la Solitude « Bellecostes » 
Grenache noir, Syrah, Mourvèdre

12cl 75cl 1,5L 

AOP Crozes Hermitage 12cl 75cl 1,5L 

Laurent Habrard, « Cuvée Marion »
Syrah

AOP Château Neuf du Pape
Clos de l’Oratoire du Pape 2022
Grenache noir, Syrah, Cinsault, Mourvèdre

12cl 75cl 1,5L 

Domaine Grand Veneur « Vielles Vignes » 2018
Grenache noir, Mourvèdre, Syrah

Domaine Bosquet des Papes « Les 7 de Pignan »   
Grenache

Château des Tours,
Grenache noir, Cinsault, Syrah

selon stock disponible

Alain Jaume, Domaine du Grand Veneur « Les Champauvins »
Grenache noir, Syrah, Mourvèdre

Domaine Bosquet des Papes « Bosquet des Boirons »  
Grenache, Syrah, Cinsault



AOP Morgon
Château des Jacques « Morgon » 2023 
Gamay

12cl 75cl 1,5L 

AOC Pommard
Domaine Bonnardo « Pommard » 
Pinot noir

12cl 75cl 1,5L 

IGP VAL DE LOIRE
LOIRE PROPRIETES “LES ANGES”
CABERNET FRANC, CABERNET SAUVIGNON

12cl 75cl 1,5L 

DO Almansa
El Abuelo
Monastrell, Tempranillo

12cl 75cl 1,5L 

DO Rioja 
Azabache Joven
Trempranillo, Grenache noir, Graciano

12cl 75cl 1,5L 

Ramon Bilbao « Crianza »
Tempranillo

Ramon Bilbao «Reserva»
Tempranillo, Mazuelo, Graciano 

Bodega Benjamin de Rotschild et Vega Sicilia «Macan» 2019
Tempranillo

DO VALENCIA
CELLER DEL ROURE “VERMELL”
GARNACHA TINTORERA, MANDO

12cl 75cl 1,5L 

AOc bourgogne
domaine fond mojroux “le chant des perdrix”
pinot noir

12cl 75cl 1,5L 



12cl 75cl 1,5L DO Navarra
El Chaparral de Vega Sindoa 2021
Grenache vieilles vignes

Faustino Rivero Ulecia, « Utiel Requena Gran Reserva » 2017
Bobal, Tempranillo

DO Ribera del Duero
Valderivero « Roble »  
Tempranillo

12cl 75cl 1,5L 

Tempos Vega Sicilia «Alion» 2020
Tempranillo

Tempos Vega Sicilia «Valbuena » 2019
Tempranillo, Merlot

Monteabellon «Matambre» 2018
Tempranillo

MENDOZA ARGENTINA
BODEGA SEPTIMA “GRAN RESERVA”
MALBEC, CABERNET SAUVIGNON, TANNAT

12cl 75cl 1,5L 

VINYES OCULTS “MALBEC COT”
 MALBEC

BODEGA POLO “HERENCIA”
PINOT NOIR, MALBEC

DO Valle de Rapel - Chili
Tagua Tagua, Reserva
Carménère

12cl 75cl 1,5L 

12cl 75cl 1,5L DO Toro
Tempos Vega Sicilia «Pintia» 2019 
Tempranillo



NOS Vins Blancs
IGP COMTÉ TOLOSAN

Domaine Roumagnac, « Bodega »
Sauvignon, Chardonnay

Domaine Roumagnac, « Authenthique Moelleux »
Petit manseng, Gros manseng

12cl 75cl 1,5L 

VIN DE FRANCE
Domaine Roumagnac, « Ô Grand R »
Chardonnay

Domaine Roumagnac, « Finca »
Chardonnay

12cl 75cl 1,5L 

IGP PAYS D’OC
DOMAINE DE LA CENDRILLON “ROLLE”
ROLLE

12cl 75cl 1,5L 

DOMAINE DE LA CENDRILLON “LES VIEILLES PIERRES”
GRENACHE BLANC, GRENACHE GRIS

  
AOP LIMOUX

Toques & Clochers « Clocher de Bouriège » 
Chardonnay

12cl 75cl 1,5L 

 Domaine Croix des Perrières 2022  
Chardonnay

AOP Bourgogne 12cl 75cl 1,5L 



 

VINEDOS DE CACHI SALTA
BODEGAS PUNA, PUNA 2600 “TORRONTES”
TORRONTES

12cl 75cl 1,5L 

DO RUEDA
BELLONDRADE Y LURTON 2019
VERDEJO

12cl 75cl 1,5L 

 

AOP Faugères
Mas Olivier, Les Schistes
Roussanne, Marsanne, Grenache gris, Vermentino

12cl 75cl 1,5L 

 

NOS Vins Rosés
 

VIN DE FRANCE
Domaine Roumagnac, « Ô Grand R »
NÉgrette, Syrah

12cl 75cl 1,5L 

 

AOP FAUGÈRES
Château Grézan
Syrah, Mourvèdre

12cl 75cl 1,5L 

AOP CÔTES DE PROVENCE 12cl 75cl 1,5L 

 château sainte marguerite “symphonie”
grenache, cinsault, rolle



 

Les Champagnes 
12cl 75cl 1,5L Champagnes

canard duchène, brut “léonie iconic”
Pinot noir, Pinot meunier, Chardonnay

perrier jouët blanc de blanc
Chardonnay

le brun de neuville, “la coté” blanc de noir
pinot noir



NOS GRILLADES AU FEU DE BOIS

LE CANARD

Magret de canard, Maison Samaran (350g)......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LE BŒUF

Hampe de boeuf - 300g......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Entrecôte de bœuf - 350g......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ribs de boeuf braisés - 300g......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Effeuillé de bavette - 400g......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tomahawk de porc (400g)......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Presa Ibérique et tranche de Bellota......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

LE COCHON

LE VEAU

Escalope de veau à la milanaise......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

L’AGNEAU

Tacos effiloché d’agneau......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

DE LA MER

Tentacules de poulpe grillés (300g)......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Filets de sardines avec peau......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Les Accompagnements

Ragoût d’haricot rouge / Frites / Salade 

Les Sauces 

Sauce échalotes     / Sauce poivre     / Sauce forestière



OEUFS GLUTEN LUPINS LAIT MOUTARDE FRUITS À COQUE ARACHIDES

CRUSTACÉS CÉLERI SÉSAME SOJA POISSONS MOLLUSQUES SULFITES

LES ALLERGÈNES

TAPAS CHAUDES

TAPAS FROIDES

1. Patatas bravas, sauce salsa épicée / aïoli....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
2. Frito misto......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
3. Croquetas ibéricas......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
4. Couteaux grillés en persillade......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
5. Flamenquín......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
6. Joues de porc ibérique braisées......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
7. Seiche en persillade......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
8. Hot-dog ibérique ........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
9. Pimientos el Padrón ........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
10. Tortilla española, sauce aïoli maison......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
11. Camembert rôti au chorizo / miel........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
12. Chorizo al vino tinto......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
13. Secreto ibérico......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
14. Croquetas au poulet ........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
15. Entrecôte à partager 350grs......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
16. Albóndigas à la sauce tomate ........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
17. Cœurs de canard en persillade ........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
18. Calamars à la catalane ........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
19. Oreilles de porc grillées......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

20. Assiette de jambon Bellota 50%......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
21. Planche de charcuterie ibérique......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
22. Planche de fromages “Maison Clément” ....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
23. Pâté basque......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
24. Montadito Piripi........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
25. Tataki de bœuf, sauce Pedro Jiménez......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
26. Salade de poulpe à la galicienne......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
27. Maquereau en escabèche......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
28. Planche tartinable........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
29. Pan con tomate......... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
30. Assiette de pâtisseries........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .



NOS PLATS
BURGER 
Burger de boeuf
Bun moelleux à la pomme de terre, steak haché façon boucher, fromage
cheddar, sauce pesto rosso, bacon, roquette........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

SALADE
Salade de pois chiches
Mesclun pois chiches, tomates cerises, oignons rouges, sauce au  yaourt,
grenade, concombre, olives verts, feta, vinaigrette maison........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Tarta vasca de queso........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Profiteroles maison XXL - à partager . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Brioche perdue........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Café gourmand (cannelé, crème catalane, tartelettes au chocolat, financier)....... .

DESSERTS

NOS PLATS À PARTAGER

PLANCHE DES COPAINS
Parillade de viandes et/ou de poissons à composer vous-même parmi les
produits à la carte (Prix relatif à votre sélection)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

CÔTE DE BOEUF 
Côte de bœuf (Race selon arrivage)....... . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

GIGOT D’AGNEAU
Cuisson lente, 7h........ . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

POULET ENTIER 
Poulet en crapaudine, cuisson au feu de bois (35 min d’attente)....... . . . . . . . . . . . . .


	APÉRITIFS :
	LE VERRE
	LA BOUTEILLE
	Ricard Pastis 51 Suze Berger Blanc Porto Ruby Cinzano (blanc/rouge) Campari Noilly Prat Sangria Rouge L’apéro de Tonton  (Anisé du moment)
	*Le Pichet

	BIÈRES :
	25CL
	40CL
	1,4L
	Peroni Affligem Triple Affligem Blanche Caporal*
	Lagunitas IPA
	*du moment



	SOFTS :
	Coca-Cola / Coca-Cola Zéro 33 cl Mondariz 33 cl  Fanta Orange 25 cl Schweppes 25 cl Fuze Tea Pêche 25 cl Sprite 25 cl Jus de fruits Pago 20 cl Mondariz Plate / Gazeuse 70 cl Cocktail sans alcool

	WHISKYS :
	LE VERRE
	LA BOUTEILLE
	Ballantines Jack daniel’s Jameson Jameson Black Barrel Monkey shoulder Sexton Glenlivet Founder’s Reserve Woodford Reserve Aberlour 10 ans Lagavulin 16 ans

	GINS :
	LE VERRE
	LA BOUTEILLE

	RHUMS :
	LE VERRE
	LA BOUTEILLE
	Beefeater Malfy  Grezan Hendrick’s Beefeater 24 Gin Mare Gin Bulldog Plymouth Monkey 47 Marlow Arana
	Havana 3ans/Especial Captain Morgan Havana 7ans La Mauny Ambrée Botran n°15 Diplomatico Santa Teresa Zacapa Soleira Zacapa Xo Zacapa Royal La Hechicera Eminente Trois rivière blanc 50% Trois rivière ambrée

	DIGESTIFS :
	LE VERRE
	LA BOUTEILLE
	LE VERRE
	LA BOUTEILLE
	Patxaran Jägermeister Cabanel  Baileys Adiou X La Rosa Negra (menthe poivrée, menthe claire, citron) Crème de gin Boheme Rhum arrangé du moment
	Tequila Jose Cuervo Especial Tequila Volcan Blanco Armagnac Château Laubade Liqueur 43 Eau de vie Alain Servat (abricot, framboise, prune-orange, poire) Patxaka/Makatza (Pomme sauvage/Poire sauvage)


	VODKAS :
	LE VERRE
	LA BOUTEILLE
	LE VERRE
	LA BOUTEILLE
	MAGNUM
	Wyborowa
	Belvedere Energy drink


	NOS VINS ROUGES
	IL N’Y A PAS DE BON OU MAUVAIS MOMENT... IL Y A UNIQUEMENT LE VIN DU MOMENT. POUR EN CONNAÎTRE LE NOM, RAPPROCHEZ-VOUS DE L’AGRÉABLE PERSONNE (PAS DAMIEN) QUI VOUS SERT !!!
	AOP Fronton
	1,5L
	Domaine Roumagnac,  « Ô Grand R »   NÉgrette, Cabernet-sauvignon

	AOP St Estèphe
	1,5L
	Château Haut Marbuzet 2018   Cabernet sauvignon, Cabernet franc, Merlot

	AOP Cabardes
	1,5L
	Château Auzias « Cuvée Demoiselles »   Syrah, Cabernet franc, Grenache noir

	AOP Minervois
	1,5L
	Château Maris, « L’Autant » Syrah, Grenache
	Vignobles de Foncalieu, « Le Lien » 2008 Syrah

	AOP Minervois La Livinière
	1,5L
	Château Maris «Les Anciens»  Carignan, Grenache

	IGP Pays d’Oc
	1,5L
	clos de manzote “les gafets” Cabernet sauvignon, Merlot
	Domaine Olliberdie « Trois Quarts »  Cabernet sauvignon, Merlot
	Domaine Olliberdie « Trois Sillons »  Grenache noir, Cabernet sauvignon


	AOP Corbières
	1,5L
	Domaine Ste Marie de Crozes « les mains sur les hanches »   Grenache, Syrah
	Domaine Ste Marie de Crozes « Hector et Juliette » Syrah vieilles vignes, Grenache vieilles vignes
	DOMAINE DE CENDRILLON “INEDITE” Syrah, Grenache noir, Carignan
	Château Grand de Caumont « Garriguea »     Carignan, Syrah, Grenache
	Vignobles de Foncalieu, « La Lumière » 2012 Syrah, Mourvèdre

	aoc la clape
	1,5L
	château clampazens “la guarrigue”  Grenache noir, syrah
	domaine sarrat de goundy “la combe aux louves” mourvèdre, syrah, grenache noir, carignan

	IGP cucugnan
	1,5L
	peter sichel, petite france Carignan
	peter sichel, terre rouge Grenache

	igp côtes catalane
	1,5L
	Domaine DE GARDIÈS, “ON S’EN FISH” CINSAULT, CARIGNAN
	Domaine cuvons lajoie, cosmiCUs “iberic” Grenache, Carignan, Tempranillo
	Domaine TORREDEMER MANGIN “PAPILLON” Grenache, CARIGAN, SYRAH, MOURVÈDRE
	DOMAINE DE LA MEUNERIE “CARUSO” Grenache noir, MOURVÈDRE, CARIGNAN


	AOP FITOU
	1,5L
	mas des caprices, “anthocyane” Mouvèdre, Carignan, grenache
	vin de france
	1,5L
	domaine de lA CENDRILLON “NIELLUCCIO” karménère NIELLUCCIO
	domaine de l’arjolle les étonnants, “karménère” karménère
	domaine des nuits lunes “nouvelle lune” ARAMON, TERRET NOIR, MORRASTEL, RIVAIRENC
	le roi boeuf “bazas” tannat, cabernet franc, merlot


	Igp côteaux d’enserune
	1,5L
	vignobles de fonncalieu “la toque” cabernet, sauvignon, syrah, Malbec

	IGP côtes de thongues
	1,5L
	domaine de l’arjolle “les étonnants, Zinfandel” zinfandel

	AOP Faugères
	1,5L
	Château Grézan « Les Schistes Dorés » 2017 Mourvèdre, Syrah
	Château Grézan « Les Schistes Dorés » 2016 Mourvèdre, Syrah
	Château Grézan, Les Arbousiers « Sensation »  Grenache, Syrah, Mourvèdre
	Mas Olivier, Les Schistes Grenache, Syrah, Mourvèdre

	IGP Collines de la Moure
	1,5L
	Clos D’Isidore « Histoire de Jean » Syrah, Mourvèdre, Carignan


	AOP Languedoc
	1,5L
	Château Puech Haut « Tête de Bélier »  Syrah, Grenache noir, Mourvèdre, Carignan
	Les Vignes Oubliées « Autour du Cinsault »  Cinsault, Grenache, Carignan, Syrah

	AOP Pic St Loup
	1,5L
	Mas de Jon « Aparté » Grenache, Mourvèdre, Syrah

	IGP grès de Montpellier
	1,5L
	mas de lunes “l’emblématique 1936” syrah, grenache

	AOP Terrasse du Larzac
	1,5L
	Domaine de l’Accent « La Rocheuse »  Syrah, Grenache noir
	Domaine Coston « Les Garigoles » Grenache noir, Syrah, Mourvèdre


	AOP Luberon
	1,5L
	Marrenon «Grand Marrenon» Syrah, Grenache noir

	VDP Vaucluse
	1,5L
	Domaine des Tours,   Grenache, Syrah, Counoise, Merlot
	selon stock disponible

	AOP Lirac
	1,5L
	Domaine du Seigneur, Antarès Grenache, Mouvèdre

	AOP Ventoux
	1,5L
	Marrenon « Les fées Coiffées »   Grenache, Syrah

	AOC BEAUJOLAIS
	1,5L
	DOMAINE DUPRE-GOUJON “EQUINOXE DE PRINTEMPS” GAMAY
	AOP Côtes du Rhône
	1,5L
	Domaine Bosquet des Papes « Bosquet des Boirons »   Grenache, Syrah, Cinsault
	Château des Tours, Grenache noir, Cinsault, Syrah
	selon stock disponible
	Alain Jaume, Domaine du Grand Veneur « Les Champauvins » Grenache noir, Syrah, Mourvèdre

	AOP Vacqueyras
	1,5L
	Alain Jaume, « Grande Garrigue » Grenache noir, Syrah, Vieux Cinsault, Mourvèdre

	AOP Gigondas
	1,5L
	Domaine de la Solitude « Bellecostes »  Grenache noir, Syrah, Mourvèdre

	AOP Crozes Hermitage
	1,5L
	Laurent Habrard, « Cuvée Marion » Syrah

	AOP Château Neuf du Pape
	1,5L
	Clos de l’Oratoire du Pape 2022 Grenache noir, Syrah, Cinsault, Mourvèdre
	Domaine Grand Veneur « Vielles Vignes » 2018 Grenache noir, Mourvèdre, Syrah
	Domaine Bosquet des Papes « Les 7 de Pignan »    Grenache

	AOc bourgogne
	domaine fond mojroux “le chant des perdrix” pinot noir

	AOP Morgon
	Château des Jacques « Morgon » 2023  Gamay

	AOC Pommard
	Domaine Bonnardo « Pommard »  Pinot noir


	IGP VAL DE LOIRE
	LOIRE PROPRIETES “LES ANGES” CABERNET FRANC, CABERNET SAUVIGNON
	DO Almansa
	El Abuelo Monastrell, Tempranillo


	DO VALENCIA
	CELLER DEL ROURE “VERMELL” GARNACHA TINTORERA, MANDO
	DO Rioja
	Azabache Joven Trempranillo, Grenache noir, Graciano
	Ramon Bilbao « Crianza » Tempranillo
	Ramon Bilbao «Reserva» Tempranillo, Mazuelo, Graciano

	Bodega Benjamin de Rotschild et Vega Sicilia «Macan» 2019 Tempranillo

	DO Toro
	Tempos Vega Sicilia «Pintia» 2019  Tempranillo

	DO Navarra
	El Chaparral de Vega Sindoa 2021 Grenache vieilles vignes
	Faustino Rivero Ulecia, « Utiel Requena Gran Reserva » 2017 Bobal, Tempranillo

	DO Ribera del Duero
	Valderivero « Roble »   Tempranillo
	Tempos Vega Sicilia «Alion» 2020 Tempranillo
	Tempos Vega Sicilia «Valbuena » 2019 Tempranillo, Merlot
	Monteabellon «Matambre» 2018 Tempranillo


	MENDOZA ARGENTINA
	BODEGA SEPTIMA “GRAN RESERVA” MALBEC, CABERNET SAUVIGNON, TANNAT
	VINYES OCULTS “MALBEC COT”  MALBEC
	BODEGA POLO “HERENCIA” PINOT NOIR, MALBEC
	DO Valle de Rapel - Chili
	Tagua Tagua, Reserva Carménère


	NOS Vins Blancs
	IGP COMTÉ TOLOSAN
	1,5L
	Domaine Roumagnac, « Bodega » Sauvignon, Chardonnay
	Domaine Roumagnac, « Authenthique Moelleux » Petit manseng, Gros manseng

	VIN DE FRANCE
	1,5L
	Domaine Roumagnac, « Ô Grand R » Chardonnay
	Domaine Roumagnac, « Finca » Chardonnay

	IGP PAYS D’OC
	1,5L
	DOMAINE DE LA CENDRILLON “ROLLE” ROLLE
	DOMAINE DE LA CENDRILLON “LES VIEILLES PIERRES” GRENACHE BLANC, GRENACHE GRIS

	AOP LIMOUX
	1,5L
	Toques & Clochers « Clocher de Bouriège »  Chardonnay
	AOP Bourgogne
	1,5L
	Domaine Croix des Perrières 2022   Chardonnay

	AOP Faugères
	Mas Olivier, Les Schistes Roussanne, Marsanne, Grenache gris, Vermentino


	DO RUEDA
	BELLONDRADE Y LURTON 2019 VERDEJO

	VINEDOS DE CACHI SALTA
	BODEGAS PUNA, PUNA 2600 “TORRONTES” TORRONTES


	NOS Vins Rosés
	VIN DE FRANCE
	Domaine Roumagnac, « Ô Grand R » NÉgrette, Syrah

	AOP FAUGÈRES
	Château Grézan Syrah, Mourvèdre

	AOP CÔTES DE PROVENCE
	château sainte marguerite “symphonie” grenache, cinsault, rolle


	Les Champagnes
	Champagnes
	1,5L
	canard duchène, brut “léonie iconic” Pinot noir, Pinot meunier, Chardonnay
	perrier jouët blanc de blanc Chardonnay
	le brun de neuville, “la coté” blanc de noir pinot noir


	NOS GRILLADES AU FEU DE BOIS
	LE COCHON
	Tomahawk de porc (400g)......................................................................................................... Presa Ibérique et tranche de Bellota...................................................................................

	L’AGNEAU
	Tacos effiloché d’agneau............................................................................................................

	LE CANARD
	Magret de canard, Maison Samaran (350g)......................................................................

	LE BŒUF
	Hampe de boeuf - 300g............................................................................................................. Entrecôte de bœuf - 350g......................................................................................................... Ribs de boeuf braisés - 300g................................................................................................... Effeuillé de bavette - 400g.......................................................................................................

	LE VEAU
	Escalope de veau à la milanaise............................................................................................

	DE LA MER
	Tentacules de poulpe grillés (300g)..................................................................................... Filets de sardines avec peau.....................................................................................................
	Les Accompagnements
	Les Sauces


	LES ALLERGÈNES

	TAPAS CHAUDES
	1. Patatas bravas, sauce salsa épicée / aïoli........................................................................ 2. Frito misto..................................................................................................................................... 3. Croquetas ibéricas.................................................................................................................... 4. Couteaux grillés en persillade............................................................................................. 5. Flamenquín.................................................................................................................................. 6. Joues de porc ibérique braisées......................................................................................... 7. Seiche en persillade................................................................................................................. 8. Hot-dog ibérique ...................................................................................................................... 9. Pimientos el Padrón ............................................................................................................... 10. Tortilla española, sauce aïoli maison............................................................................. 11. Camembert rôti au chorizo / miel.................................................................................... 12. Chorizo al vino tinto............................................................................................................... 13. Secreto ibérico.......................................................................................................................... 14. Croquetas au poulet .............................................................................................................. 15. Entrecôte à partager 350grs............................................................................................... 16. Albóndigas à la sauce tomate .......................................................................................... 17. Cœurs de canard en persillade ........................................................................................ 18. Calamars à la catalane ......................................................................................................... 19. Oreilles de porc grillées........................................................................................................

	TAPAS FROIDES
	20. Assiette de jambon Bellota 50%...................................................................................... 21. Planche de charcuterie ibérique...................................................................................... 22. Planche de fromages “Maison Clément” ..................................................................... 23. Pâté basque............................................................................................................................... 24. Montadito Piripi....................................................................................................................... 25. Tataki de bœuf, sauce Pedro Jiménez.......................................................................... 26. Salade de poulpe à la galicienne.................................................................................... 27. Maquereau en escabèche.................................................................................................... 28. Planche tartinable.................................................................................................................. 29. Pan con tomate........................................................................................................................ 30. Assiette de pâtisseries..........................................................................................................

	NOS PLATS À PARTAGER
	NOS PLATS
	DESSERTS

