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TAPAS CHAUDES

1. Chipirons grillés, marinade a I'orange, coriandre et olives noires.... ....................
2. Croquetas chorizo ibérique....@).. .....................................................................................

3. Croquetas chevre, miel et noix.....@... ........................................................................

4. Tacos de cochon, compotée d'oignons au vinaigre de Xéres et pickles de
GUINATTAS. et e e s e e s e e s e e

5. Patatas bravas, salsa épicée et ATO e BB e,
6. Empanadas de poulet, sauce andalouse... B8 e
7. CEUF A 1€SPAGNOIE 0ottt ettt
8. MoUIES & 1'€SCADECNE..( @) ...
9. PIimientos €l PadlrON. ... e
10. Tortilla espafola, sauce aioli MaiSON...(A). (@) oo,
11. Croque-monsieur au chorizo, manchego et piquillos..... . .....................................
12. Chorizo grillé et poulpe mariné... .......................................................................................
13. Camembert au lait pasteurisé braisé, confit d’'oignons et miel...(H)....ccccoveennen.
14, Crevettes al @jillo.(B) e
15. FauXx-filet @ partager - 35000 e

16. Magra con tomate (viande de porc mijotée dans une sauce tomate
et SAUCE DArbECUE MAISON ). ittt
17. Cceurs de canard en persillade

18. Quesadilla au Chili CON CArNE (¥ )i,
19. Calamars panés et mayonnaise au citron vert..... @ .......................................
20. Assiette de jambon Bellota 50 ...
21. Planche de charcuterie ibérique... ....................................................................................

22 P AN COM EOMIAEE . oot et
23. Assiette de manchego...@

24. PAtE DASOUE..(F).(H)@) v
25. Montadito au lard grillé, poulpe et aioli maison...@).(B).(9). ..o,
26. Gravlax de saumon, créme a I'aneth et citron vert..... @ .......................................

27. Mille-feuille d’aubergine, manchego et mlel@@ .....................................................
28. Aguachile verde (crevettes crues marinées dans une sauce acidulée au

citron vert et [€gerement PIGUANTE).. (. oo
29. Foie gras mi-cuit a I’Armagnac.... .......................................................................................

30. Assiette de pétisseries....@... .........................................................................................



NOS PLATS A PARTAGER

Poulet entier en crapaudine cuit au feu de bois (35mindattente) . ...

Paella mixte (40 min d’ottente)..... ..............................................................................

NOS PLATS

BURGER

Burger aux ribs de porc
Bun’s moelleux, ribs de porc, sauce barbecue, cheddar, tomate, salade, oignons

FEIESB CE oo e e e e e e e s s s s s

Burger de boeuf
Bun’'s moelleux au sésame noir, steak haché, bacon, sauce au yaourt,
. . , . = )
cornichons, pickles d’oignons, manchego, tomate, salade..... QIO

SALADE
Salade automnale

Mesclun, courge rbtie, chips de Serrano, grenade, copeaux de manchego, noix
torréfiées et vinaigrette au miel....@. .....................................................................................

NOS DESSERTS

Torrija carameélisée (pain perdu enrobé de cannelle)....... ........................................
Cookie minute XXL et glace Vanille... (.80 (@) oo,
Tarte de Santiago (dessert aux amandes)...... .................................................................
Mi-cuit au chocolat noir et a la framboise, creme anglaise..... (D@,

Café GOUIMANA ... (B0 (0. oot



NOS GRILLADES AU FEU DE BOIS

LE COCHON
Brochette de porc marinée (paprika, curcuma, cumin, jus de citron)........cccccoeeen
L’AGNEAU
SOUNIS A'agNEaU CONFIL ..o
LE CANARD
Magret de canard, “IGP SUd-0UESt” - 3500 ..o
LE BEUF
FAUX-FIIET = B350 0 ittt
Boeuf bourguignon @ '€SPagnol. ... e
HamPe @ DOBUT ...t
Effeuillé de Davette - 400 . ... et
LE VEAU
COte de VeaU GrillEe - B350 g e e
DE LA MER
Tentacules de poulpe grillées - 2509rs... ....................................................................................
Bar @NTIET MAITNE ... oo oottt
LA PLANCHE DES COPAINS COTE DE BCEUF
Parillade de viandes et/ou de poissons & composer Cote de beoeuf
vous-méme parmi les produits a la carte (Race selon arrivage)
(Prix relatif a votre sélection) 75 €/kg

LES ACCOMPAGNEMENTS

Frites, Salade . Pommes de terre sarladaises

LES SAUCES

Sauce au poivre, Chimichurri, Sauce a la moutarde a I'ancienne

®®
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